Patisserie Camart Eric

2024

15 rue Léon Blum

59 950 Auby
tel : 03 27 92 13 06

Site internet : www.patisseriecamart.fr

Ouvert semaine de 7h30 & 12h30 et de 14h00 a 19h00
Ouvert le dimanche de 7h30 a 13h00

Fermé le lundi

facebook : patisserie camart

Liste de nos pdtisseries disponibles en part individuelle

Africain

Alaska

Bretonne

Cap Colombie*
Délice aux poires
Délice de framboise*
Eolienne

Estival

Flamand

Fruits des bois
Guérande

Hawai

Leembeck
Marquise
Pacifique

Royal

Saint Ange

Soleil rouge
Tour d'Ivoire

Trio

Croustillant praliné, mousse chocolat noir, crémeux exotique

Croustillant blanc, mousse passion et chocolat blanc

Sablé breton, créme pistache, fraise

génoise chocolat, mousse choco-café, crémeux caramel aux éclats de marron (en automne/
Génoise, mousse chocolat , bavaroise aux poires

Macaron framboise, mousseline trés légére pointe d'anis et framboises (en été uniquemen
Meringue aux amandes, créeme caramel, nougatine

Biscuitcraquant, mousseline pistache, coulis framboise et framboises

Croustillant spéculoos, génoise, mousse chicorée et café

Biscuit cuillere, chocolat blanc, rhubarbe et fruits rouge

Biscuit tendre, mousse caramel beurre salé, pommes cuites

Biscuit, mousse mangue, gelée de fraises des bois

Sablé breton revisité au spéculoos, chocolat blanc avec insére crémeux spéculoos
Meringue, mousse chocolat

Mousse coco, génoise, pulpe de mangue

Croustillant praliné, mousse chocolat lait

Génoise, mousse framboise, framboise et feuille chocolat noire

Biscuit tendre, mousse aux fruits rouges, gelée de passion

Génoise chocolat, mousse chocolat blanc et billes de framboise

Génoise et mousse de 3 chocolat

Et tous nos classiques :

Baba, éclair, religieuse, gland, mille feuilles, paris brest, chantilly, moka, merveilleux,

tartelette fruit, citron, frangipane ...

(* En fonction des saisons )


http://www.patisseriecamart.fr/
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